LICORES

JABUTICABA

1 kg de fruta/1 kg de cachaça

PREPARO

Bater no liquidificador;

Conservar a solução (fruta + cachaça) em um pote de vidro por 15 dias;

Após 15 dias, preparar a calda branca (açúcar cristal + água (1 kg/1 L)).

Deixar o licor em descanso por 6 meses.

FIGO

10 a 15 folhas de figo /1 kg de cachaça

PREPARO

Conservar a solução (folhas + cachaça) em um pote de vidro por 30 dias;

Após 30 dias, preparar a calda branca (açúcar cristal + água (1 kg/1 L)).

Deixar o licor em descanso por 6 meses.

