UNIVERSIDAD IBEROAMERICANA

DIRECCION GENERAL DE EDUCACION UNIVERSITARIA
         A DIRECCION DEL CENTRO UNIVERSITARIO   UNIVERSIDAD IBEROAMERICANA 
          CERTIFICA QUE   VICTOR MANUEL FLORES MENDEZ   CON EL NUMERO DE CONTROL  
         _10907192   ACREDITO  TOTALMENTE   

         LAS MATERIAS DEL PLAN DE ESTUDIOS DE  LA FORMACION DE CHEF  EN LA GENERACION  89-91  SEGÚN CONSTANCIAS   

         QUE   OBRAN EN EL AREA DE ADMINISTRACION ESCOLAR.
	MATERIAS
	CALIF. FINAL
	MATERIAS
	CALIF. FINAL

	SEMESTRE 1

 COCINA MEXICANA I                              

 CONTROL COSTOS

 COCINA FRIA I
 PASTELERIA

 ADMINISTRACION PERSONAL I
                 SEMESTRE 3

  COCINA MEXICANA III
  COCINA FRANCESA I
  COSINA ITALIANA II
  METODO DE COCION II
  VISITAS AL MERCADO 

  ADMINISTRACION PERSONAL II
	10

9

10

9

10
10

9

9

9

10

9

	SEMESTRE 2

  COCINA MEXICANA II
  COCINA ITALIANA I
  METODOS DE COCION I
  COCINA FRIA II
  PANADERIA 

  ADMINISTRACION PERSONAL I
                   SEMESTRE 4

  ORGANIZACION DE COCINA 

  COCINA FRANCESA II
  COCINA ITALIANA III
  METODO DE COCION III
  ADMINISTRACION DE COSTOS 

  ADMINISTRACION DE COCINA
	9

9

10

10

9

9

10

10

10

9

10

9




EL PRESENTE  DOCUMENTO AMPARA    209   CREDITOS DE UN TOTAL DE    209    .CON UN PROMEDIO DE APROVECHAMIENTO DE     9.7   Y SE EXPIDE EN    MEXICO, DISTRITO FEDERAL    A LOS   DOS    DIAS DEL MES DE    ENERO    DE MIL NOVECIENTOS NOVENTA Y    UNO
                                                                                                                                                               ____________________________________________

                                                                                          PHILIPPE AUSINA 

                                                                                      DIRECTOR DE EXTENCION UNIVERSITARIA

FOLIO N09062638
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