Menü   3   -   Menü   GOURMET: 
“Salatbüffet” ist bei allen Mahlzeiten includiert !
Montag:
Mittag:

Aperitif: Amaretto

Knoblauchcremesuppe 
Kalbsgulasch mit Semmelknödel
Pfirsich-Pudding 
Rotwein: Cabernet Sauvignon





Abend:

Griesnockerlsuppe





Tortelini Carbonara  




Weißwein: Pino Branco, amabile





--- ... --- ... --- ... --- ... --- ... --- ... --- ... 
Dienstag:
Mittag:

Aperitif:  Whisky on the rocks




Boullion mit Ei




gebratener Fisch mit Petersilkartoffeln




Wein:  trockener Chilene , seco





Bananen-Joghurt-Creme mit Biskotten  


Abend:

Strankerlsuppe




Wiener Schnitzel mit Kartoffelkroketten 


Wein:  ein süffiger Weißer, Tischwein


--- ... --- ... --- ... --- ... --- ... --- ... --- ...
Mittwoch:
Mittag:

Aperitif:  griech. Metaxa mit Lemone




Fischsuppe Alcobacense mit Schirmpseinlage




american Steak mit Folienkartoffeln




Wein: weiß, trocken, Californien


Abend:

Hühnersuppe mit Nudeln




Spagetti  Pomodore




Rotwein:  Lambrusco del´Emilie  (Verona, Mantova)





Beschwipste Palatschinken




--- ... --- ... --- ... --- ... --- ... --- ... --- ...
Donnerstag:
Mittag:

Aperitif: Caipirinha orig.




Escondidinho  (Caldo  mit Fleischstückchen)




Filé de salmão ao molho de camarão   (Lachsfilé mit Schrimpssoße)




Weiwein:  Pino Gricho, ital.





Bananen im Schlafrock


Abend:

Tomatencremesuppe




Lasagne sadia bolognese





weißer Tischwein, Argentinien





Marmelade/Nutella-Palatschinken  




--- ... --- ... --- ... --- ... --- ... --- ... --- ...
Freitag:
Mittag:

Aperitif:  Sweet-Vodka-Lemon
Moqueca c/ molho de camarão  e arroz (trad. brás. Fisch-Eintopf mit Schrimpssoße
Rotwein Portugal







und Reis)




Eiskaffee   


Abend:

Gulaschsuppe Bratwurst mit Sauerkraut und Semmelknödel 




Weißbier: Erdinger oder Bohemia Weiss  !!!




Milchreis mit Zimt




--- ... --- ... --- ... --- ... --- ... --- ... --- ...
Samstag:
Mittag:

Aperitif: Campari Soda mit Olive







französische Zwiebelsuppe mit Käse überbacken




Picanha  na  Chapa, Picanha am Tisch gegrillt, mit Reis, Farofa, und 
vinagrete (Tomatengeschnetzeltes) und  B-rad-kartoffel special 




schwerer Rotwein, franz. Landwein, Cabernet





Indianerkrapfen



Abend:

Fritattensuppe




½ Backhendl  mit Kartoffeln, Semmelknödel und Biersoße




süßer Weißwein, Zähringer oder Liebfrauenmilch (blaue Flasche !)




--- ... --- ... --- ... --- ... --- ... --- ... --- ...
Sonntag:
Mittag:

Aperitif:   Caipirinha

Churrasco Gaúcho,  Rindfleisch, Schweinskotlette, Picanha (Schwein), 
Hühnerflügel und –keulen, Mussarela-Käse, Provolone, Queijo Prato, 

Calabresa defumada (geräucherte Selchwurst) etc.

Knoblauchbrot, Maiskolben gebraten
Cerveja-Bier, Weißbier,  Caipirinha



Abend:

deftige Gemüsesuppe  




Schrimps  alho-óleo mit Weißbrot




grüner Salat mit Fleischstreifen und  “italian dressing”




--- ... --- ... --- ... --- ... --- ... --- ... --- ...
Preise:
Preis pro Person
 -  7 Mittagsmenüs,  7 Abendmenüs, wie oben beschrieben
  
€
299,00
Kinder unter 12 Jahren      - 50 % Rabatt  ! 




€
149,00
Kinder bis 7 Jahren     frei   !!!

Preise verstehen sich exclusive den  Aperitifs  und dem Wein oder Bier  !
