PRACTICA No. 4
ANALISIS CUALITATIVO DE LOS COMPUESTOS ORGANICOS PRESENTES EN LOS SERES VIVOS.

Nombre del alumno: _______________________________________________________

Objetivo

Determinar por medio de un análisis colorimétrico que compuestos fundamentales se encuentran en algunos alimentos que consumimos regularmente.

Introducción.

Los alimentos que consumimos nos proporcionan las sustancias químicas que nuestro organismo requiere para la formación de sus estructuras y para su metabolismo físico y celular. Dichas sustancias son los carbohidratos, lípidos, proteínas, vitaminas y sales minerales, que al ser degradadas pasan a las células y ahí se almacenan para ser utilizadas en las actividades celulares, o bien para la síntesis de compuestos necesarios para la formación de algunas estructuras celulares.

Para conocer la existencia de estas sustancias en los alimentos se recurre a diferentes métodos. Nosotros utilizaremos el de obtención de soluciones coloreadas. Con este método la intensidad de color que resulta demuestra la concentración de las sustancias por determinar. A este índice de color debido a las reacciones efectuadas se le llama análisis colorimétrico. Al ponerse en contacto con un determinado reactivo, el alimento experimenta un cambio de color. En algunas ocasiones es necesario calentar la mezcla para que se dé el cambio de color.
Material.
                                                          Reactivos



Tubos de ensayo



Benedict

Pipetas de 5 y de 10 ml.


Lugol

Mortero




Sudan III

Vasos de precipitado



Almidón al 1%

Papel filtro




Zumo de uva o naranja o bebida

Mechero de bunsen.




                            energetizante.

Soporte universal



Papa

Pinzas de disección



Aceite vegetal.

Bisturí





Mantequilla

Gradilla
Procedimiento

A) Determinación de  glucosa.
1. Toma 4 tubos de ensayo, numéralos del 1 al 4

2. Coloca en cada uno de los tubos, 2 ml del reactivo de Benedict. ¿De que color es?________________________.
3. Adiciona en el tubo No. 2, una gota de la solución de glucosa; en el tubo No. 3, agrega tres gotas y en el tubo No. 4, adiciona 5 gotas.

4. Procede a calentar los 4 tubos en baño maría durante 5 minutos y observa lo que sucede con la coloración en cada uno de los 4 tubos. Estas serán las muestras patrón o de referencia.

5. Repite la operación pero en lugar de utilizar solución de glucosa, hazlo con el jugo natural. La aparición de un color parecido a la muestra patrón indica la presencia de glucosa en la muestra.

Conclusiones:____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
B) Determinación de almidón.

1. Toma un tubo de ensayo y colócale 2 ml. de solución de almidón al 1%. Agrega unas gotas de solución de lugol, ¿de qué color es el compuesto? ___________________. Agita y observa lo que sucede con la coloración en el tubo. Esta será la muestra patrón o de referencia. Todos los productos que contengan almidón reaccionarán en la misma forma.
2. Prepara una muestra de papa triturándola con un poco de agua destilada, toma 2 ml. de esta solución  y colócalos en un tubo de ensayo, agrega unas gotas de lugol y observa lo que sucede. Compara los resultados con la muestra patrón.
Conclusiones:____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
C) Determinación de lípidos.

1. Dentro de otro tubo de ensayo, vierte un poco de aceite vegetal y agrega un poco de Sudan III, ¿De que color es la sustancia?_____________________. Observa la reacción, dibuja y anota tus observaciones. Las sustancias que contengan lípidos  reaccionarán de la misma forma.
2. En un vidrio de reloj agrega Sudan III a una porción de mantequilla. Dibuja tus resultados.

Conclusiones:___________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________.
Cuestionario.
1. Investiga la composición química del jugo de fruta, la papa y la mantequilla.
2. Menciona por qué son importantes los carbohidratos.

3. Investiga y anota cinco carbohidratos que se encuentren en las plantas.

Esquemas.
__________________________                                    ____________________________

                Fecha                                                                            Firma  del profesor
