老伙計 
從北海街進入這個大牌檔集中地，右邊就有一間叫作桃園的粉麵檔。檔口上的大牌
匾用白底紅字寫著「桃園」兩個大字，旁邊還寫著粉麵專家、潮式粉麵之類的字句。這個手
寫的匾額、年老的伙計和生銹的檯腳椅腳都叫人不能小看這檔口的歷史。
郭伯伯是位五十來歲的中年人，也是桃園的老伙計。身穿一件長袖羊毛內衣，摺起
了袖，方便工作。他說桃園這個檔口很多年前已經有了，當時在碧街擺賣，是十多年前才搬
到這兒的。郭伯伯一面說著，一面微笑。他訢說著桃園的歷史，就像細數兒子的「威水史」
一樣，一樣的自豪，一樣的有成功感。
伙計始終是伙計。雖然郭伯伯在這裡工作超過十年，但是在老板娘監督下，不得不
拚命幹活。當我們在做訪問的時候，見老板娘悠閒地坐在一角「包云吞」，卻不忘指點郭伯
伯幹活。她說：「把杯從箱子中拿出來，待客人使用。」於是，在她的東指西點之下，在訪
問期間，郭伯伯的雙手從沒停過。不是抹檯、就是搬椅。然而，他並不覺得這是一件苦事。
看見他的神情，聽見他的語氣，就知道他非常享受和熱愛自己的工作。
對於檔口出售的粉麵，郭伯伯是充滿信心的。他為我們詳細地介紹食品的種類、製
法。當我們問及這裡的招牌貨時，他想也不想就答道：「招牌貨？有，當然有。魚蛋粉、牛
丸、豬肉丸等，都是這裡最出名的。」說到魚蛋時，他又說：「魚蛋不是純用人手或機器造
的，是半機打的。半機打的魚蛋才好吃，純機打的並不好。」可見郭伯伯除了懂得搬檯抹椅
外，對檔口食品的製作過程都瞭如指掌。
對於檔口的前景，他比較悲觀。近年香港市道不佳，桃園粉麵已經很久沒有加價了。
為求變通，檔口推出新的食品來級引更多新顧客。我們訪問的時候正值午後，但是都能見到
幾個年青男女在吃麵這能反映出光顧大牌檔已不是老一輩人的專利。在衛生問題上，他顯得
比老板更加緊張，不斷向我們說檔口要怎樣清潔，才不會被「衛生幫」處罰。
除了對檔口負責外，郭伯伯的另一優點是對客人態度熱誠。當我們還未踏進門的時
候，他已熱情地招呼我們。他還說起做伙計的心得，認為做伙計一定要招呼好，不開罪客人，
才容易留住熟客。
為桃園服務超過二十年，郭伯伯對工作的熱誠仍然未減。他對客人的熱誠，對檔口
的付出，默默的焦慮，默默的欣喜，耕耘而不問收穫的態度，實在值得我們敬佩。尤其是對
新一代年青人而言，郭伯伯的敬業與樂業是真的值得我們學習。
